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Papa Joe's Vienna

1, Nagi‘érgasse 21

Offnungszeiteh: Mo-Mir11.30-24h,

Do-Sa 11.30-2h, So & Feiertage 16.30-24h;
Tel: 05-66'330| \ :
www.pdpd-joes-vienna.at

Kredenzt werden Vorspeisen wie.,,Coconut
Chicken Fingers", ,Nachos con Queso" oder
Maiskolben, Hauptgerichte wie Ribs & Wings,
Fajitas aus der Eisenpfanne, Tortillas, ein 360
Gramm schwerer Riesenburger ,The Big One"
und ,Andersons Gourmet Steak” sowie Desserts

wie die Kalorienbombe ,,Hot Apple Pie".
|

Im Herzen der Innenstadt findet man ein Lokal, das in Wien seinesglei-
chen sucht und dennoch bereits in Innsbruck, Schladming, Graz und
Linz zu finden ist. Sowie zudem in Bratislava, Basel, Bern, Zirich, Vicen-
za, Bozen und sogar in Moskau, Singapur und Seoul Filialen hat: das
«Papa Joe's", ein karibisches Lokal, dessen Wiege in Innsbruck stand.

Wo ein findiger Gastronom 1991 auf der Su-
che nach einem neuen Lokaltypus diesen Mix
aus Grill-Restaurant, Cantina und karibischer
Cocktail-Bar entwickelte, der sich schnell als
Erfolgsrezept erwies. Im ,,Papa Joe’s“ findet der
Gast Erlebnisgastronomie pur. Was mit der In-
nendekoration beginnt, die von mexikanisch-
karibischen Elementen bis zu amerikanischen
Gimmicks reicht und eine ganz spezielle At-
mosphdre schafft.

Das farbenfrohe Ambiente - ein Mix aus
mexikanischen Stithlen, Papageien, einem
Brunnen, Riesenventilatoren und bunten
Winden mit mehr als 600 Bildern, wie dem
Fithrerschein von Marilyn Monroe aus dem
Jahr 1954 oder einem alten Chesterfield-Re-
klameposter von Frank Sinatra — zieht in Bann
und macht eine frohliche Stimmung. Mittel-
amerikanische Lebensfreude verbreiten auch
die grofie Auswahl an karibischen Cocktails
sowie die kostlichen kreolisch-karibisch-texa-
nischen Spezialitdten aus der Kiiche.

Es ist also kein Wunder, dass die Verweil-
dauer der Giste hier {iber jene in anderen Re-
staurants weit hinausgeht, zumal regelmiflig
Live-Musik fir gute Laune sorgt und sich die
Bar dazu anbietet, nach einem feinen Mahl bis
spét (oder frith) abzufeiern...
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Vienna special
von Robert Reumann

Caribbean
lust for life

At the heart of the inner city
you will find a restaurant that
has yet to find its match in Vi-
enna - though it already has
national branches in Innsbruck,
Schladming, Graz and Linz as
well as international “spin-offs”
in Bratislava, Basle, Bern, Zu-
rich, Vicenza, Bolzano and even
Moscow, Singapore and Seoul:
Papa Joe’s.

A resourceful caterer devel-
oped this innovative mix of grill
restaurant, cantina and Carib-
bean cocktail bar in Innsbruck
(Tyrol) in 1991, and it soon be-
came clear that he had found a
recipe for success. Papa Joes’s is
a themed restaurant from top to
bottom. The interior design com-
bines Mexican and Caribbean
elements with American gim-
micks, creating a very special at-
mosphere. The colourful setting
- a mix of Mexican chairs, par-
rots, a fountain, big fans and col-
ourful walls hung with over 600
pictures, from Marilyn Monroe’s
driving licence from 1954 to an
old Chesterfield advertising post-
er of Frank Sinatra — will get you
in a cheerful mood in no time at
all. The wide selection of Carib-
bean cocktails and the delicious
Creole, Caribbean and Texan
specialities also add to feeling of
Central American joie de vivre.
It is hardly surprising, therefore,
that guests tend to stay much
longer than in other restaurants
- not least because regular live
concerts further raise the spirits
and the bar is the ideal place to
celebrate after a fine meal until
late (or early) in the night...

5 include coconut

n fingers, nachos

con glieso and corn on
the cob, followed by main
courseslike ribs & wings,
ipansfried fajitas, tortil-

las, the 360-gram giant
burger “The Big One" and
Anderson's gourmet steak
as well la@shigh-calorie des-
serts like hot apple pie.



